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Louis Roederer ist ein Name, der bei allen Champagner- 
Liebhabern die Augen zum Leuchten bringt. Seit 
seiner Gründung im Jahr 1776 arbeitet das Haus Louis 
Roederer stetig daran, die besten Weine der Champagne 
zu kreieren, geprägt von einem absoluten Streben 
nach Exzellenz. Das Haus zählt zu einem der wenigen 
unabhängigen Familienunternehmen. Noch heute 
wird es von einem Nachkommen des ursprünglichen 
Gründers, Fréderic Rouzaud, geleitet. Mutige 
Entscheidungen, oft gegen die Konventionen der Zeit, 
haben es Louis Roederer ermöglicht, seinen wertvollen 
242 Hektar und 410 Parzellen großen Weingarten 
aufzubauen und das ganze Jahr über in Handarbeit zu 
bestellen. Champagne Louis Roederer ist der größte 
biodynamisch arbeitende Produzent der Champagne. 
Die Kollektion der einzelnen Lagen des Hauses ist eine 
der großartigsten in der Champagne, einem Terroir, aus 
dem Louis Roederer das Beste herausholt und gleich 
mehrere wertvolle Crus erzeugt, die aus der Gegend 
zwischen der Montagne de Reims, dem Flüsschen Marne 
und der Côte des Blancs stammen.

Roederer  
Collection Brut  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3445905​

Roederer  
Collection Brut 

im Geschenkkarton ​ ​​​ 
1 Krt. = 6 Pkg., 0,75 l, 

3445939​

Roederer  
Roederer Collection Brut  

im Geschenkkarton ​ ​​​ 
1 Krt. = 3 Fl., 1,5 l, 

3445954​

Zum Sortiment von
Louis Roederer
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Roederer  
Collection Brut ​ ​​​ 

1 Krt. = 12 Fl., 0,375 l, 
3445947​

Roederer  
Champagner 

Cristal Brut  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
655621​

Roederer  
Champagner 
Cristal Rosé  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 3 Fl., 0,75 l, 

1401066​

Roederer  
Brut Vintage  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3444981​

Roederer  
Champagner  
Vintage Rose  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

1291632​

Roederer  
Brut Nature 

Starck Edition  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3384153​
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Perrier-Jouët-Champagner basiert auf einer besonders 
schönen Liebesgeschichte. Denn: Der Name des Champagners 
aus dem Jahr 1811 geht auf den Nachnamen seines Gründers, 
Pierre Nicolas Perrier, und den Mädchennamen seiner Frau 
Adèle Jouët zurück, er war Korkfabrikant, sie Winzertochter. 
Die beiden heirateten im Zeichen der Anemone. So sind die 
Blumen ihres Brautstraußes bis heute auf jeder Flasche präsent. 
Gemeinsam gründeten sie das Boutique-Champagner-Haus, 
erwarben die besten Lagen in der Champagne und machten 
das „wild child“ unter den Boutique-Champagnern zu einem 
besonders charakterstarken Genuss. Die Weingärten von 
Perrier-Jouët rund um Épernay, die Hauptstadt der Côte des 
Blancs, erstrecken sich heute auf großteils Grand-Cru-Lagen 
mit rund 78 Hektar Fläche.

Perrier Jouet  
Grand Brut  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

676023​

Perrier Jouet  
Blason Rosé  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

847632​

Perrier Jouet  
Blason Rosé  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 3 Fl., 1,5l, 

1542208​

Zum Sortiment von
Perrier Jouët



5

Perrier Jouet  
Grand Brut  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 12 Fl., 0,375 l, 

759696​

Perrier Jouet  
Belle Eqoque Blanc  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

676692​

Perrier Jouet  
Blanc de Blanc 

Non Vintage  
Champagne ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3193653​

Perrier Jouet  
Grand Brut Set +  

2 Gläser  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Pkg., 0,75 l, 
1936129​

Perrier Jouet  
Belle Epoque  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 3 Fl., 1,5 l, 

1986439​

Perrier Jouet 
Grand Brut  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 3 Fl., 1,5 l, 

3834181
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Champagne GOSSET steht seit mehr als 430 Jahren für 
Qualität und Tradition. Mit diesem Anspruch erzeugt man 
bei GOSSET Spitzen-Cuvées, die ihrem Stil seit jeher treu 
sind. Jedoch steht das Haus auch für Experimente und 
Innovationen und begeistert damit nicht nur die gehobene 
Gastronomie, sondern Champagnerliebhaber weltweit. Seit 
1584 steht der Name GOSSET für Weine aus der Champagne 
und ist somit das älteste Weinhaus der Region. Der „Style 
GOSSET“ ist seit Anbeginn geprägt von handwerklicher 
Tradition und begeisterte bereits den Hof von François I und 
Henri IV. Zu sprudeln begann es in Aÿ jedoch erst Ende des 18. 
Jahrhunderts. Von Beginn an hat sich das Haus Champagne 
GOSSET durch die eigene Handwerkskunst ausgezeichnet.

Gosset  
Champagne Gosset 

Grande Reserve Brut  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3322039​

Gosset  
Champagne Gosset 

Grande Rosé Brut  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3322153​

Zum Sortiment von
Gosset

Gosset  
Champagne Gosset 

Grande Reserve Brut 
im Geschenkkarton  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3322096​
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Gosset  
Champagne Gosset 

Extra Brut  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3322070​

Gosset  
Champagne Gosset 

Extra Brut  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 3 Fl., 1,5 l, 
3329844​

Gosset 
Grand Millesime 

Brut 2016  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 3 Fl., 0,75 l, 
3778156

Gosset 
Celebris Brut 2012

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 3 Fl., 0,75 l, 

3651858

Gosset  
Champagne Gosset 

Grand Blanc de Blancs  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3336377​

Gosset  
Champagne 

12 Ans de Cave a 
Minima Rosé  

im Geschenkkarton ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3576378​

Gosset  
Petite Douceur 
Rosé Extra Dry  

Champagne ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3439361​

Gosset 
Champagne Gosset 

Grande Reserve Brut 
in Holzbox
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 3 l, 
3336450​
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Champagne Laurent-Perrier zählt zu den renommiertesten 
Häusern der Champagne. Seit der Gründung im Jahr 
1812 in Tours-sur-Marne ist das Haus familiengeführt 
und unabhängig geblieben und nimmt bis heute eine 
Vorreiterrolle in der Champagne ein. Nachhaltiger Weinbau, 
Innovationskraft und höchste Qualitätsansprüche prägen 
die Philosophie von Laurent-Perrier. Der einzigartige 
unverwechselbare Stil von Laurent-Perrier zeichnet sich 
durch Frische, Eleganz und Reinheit aus. Chardonnay, die 
wichtigste Rebsorte des Hauses, verleiht den Cuvées ihre 
Finesse, Lebendigkeit und außergewöhnliche Eleganz. 
Die ikonische Cuvée Rosé bringt durch die seltene 
Mazerationsmethode den einzigartigen Ausdruck des Pinot 
Noir besonders eindrucksvoll zur Geltung. Darüber hinaus 
steht Laurent-Perrier für die hohe Kunst der Assemblage. 
Als einziges Champagnerhaus versieht die Maison ihre 
prestigeträchtigste Cuvée, Grand Siècle, nicht mit einem 
Jahrgang, sondern mit einer Nummer. Durch die Assemblage 
von drei außergewöhnlichen Jahrgängen entsteht das Ideal 
eines „perfekten Jahres“, ein einzigartiges Konzept, das 
die Philosophie von Laurent-Perrier auf besondere Weise 
widerspiegelt. 

Laurent-Perrier  
La Cuvée  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

1934199​

Laurent-Perrier  
Cuvée Rosé  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

330324​

Laurent-Perrier  
Cuvée Rosé Magnum  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 3 Fl., 1,5 l, 

3152816​

Zum Sortiment von
Laurent-Perrier
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Laurent-Perrier  
La Cuvée  

Champagne ​​​ 
1 Krt. = 24 Fl., 0,2 l, 

3036944​

VEGAN

Laurent-Perrier  
La Cuvée Magnum  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 3 Fl., 1,5 l, 

3117009​

Laurent-Perrier  
Ultra Brut  

Champagne ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75l, 

3473535

Laurent-Perrier  
Blanc de Blancs 

Champagne ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3416310​

Laurent-Perrier  
Brut Millésimé 2012  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3480803​

Laurent-Perrier  
Grand Siécle 
Itération N°  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

161307​
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Das rund 50 Hektar große, familiengeführte Weingut liegt
im Norden der Champagne. Dieser Winzerchampagner
zeichnet sich durch ein herausragendes Preis-Leistungs-
Verhältnis aus. Rebsorten sind Pinot Meunier, Chardonnay
und Pinot noir. Die Trauben kommen ausschließlich aus
den eigenen Weingärten und aus sieben Dörfern aus
dem Gebiet Marne. Die „Damen des Hauses“ stellen eine
komplette Palette von festlichem und authentischem
Champagner her, der perfekt zu vielen Gelegenheiten
passt.

VEGAN

Baron Albert  
Champagner 

Beatrice Baron  
Champagne ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75l, 
3133667​

VEGAN

Baron Albert  
Champagner 

Beatrice Baron Rosé  
Champagne ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75l, 
3212230​

VEGAN

Baron Albert  
Champagner Beatrice Baron 

im Geschenkkarton  
Champagne ​​​ 

1 Krt. = 6 Stk., 0,75l, 
3204377​

Zum Sortiment von
Baron Albert
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VEGAN

Baron Albert  
Champagner 

L`Universelle Brut  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
1012806​

VEGAN

Baron Albert  
Champagner  

L`Enchanteresse Brut Rosé  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
1012822​

VEGAN

Baron Albert  
Champagner Brut Rosé  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 3 Fl., 1,5 l, 

1012830​

VEGAN

Baron Albert  
Champagner Brut  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 12 Fl., 0,375 l, 

1255215​

VEGAN

Baron Albert  
Champagner Brut Rosé  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 12 Fl., 0,375 l, 

1625136​

Baron Albert  
Champagner 

L`Universelle Brut  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 3 Fl., 1,5 l, 
1982081​

VEGAN VEGAN VEGAN

Baron Albert 
Cuvée La Préférence 
Brut Millésimé 2019

Champagne ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3922770​

Baron Albert  
L`Eclatante Blanc de Blancs 

Brut Millesime 2016  
Champagne ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3367463​
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Leflaive Valentin  
Champagne Blanc 

de Blanc Extra Brut ​ ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3546959​

Leflaive Valentin  
Champagne Avize 

Extra Brut Grand Cru ​ ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3578390​

Leflaive Valentin  
Champagne Brut Rosé 

Grand Cru ​ ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3578408​

Der Valentin-Leflaive-Champagner entstand aus der 
Begegnung zweier Männer, die sich für ihr Terroir begeistern 
und in ihren jeweiligen Regionen bekannt sind: Olivier Leflaive 
in Puligny-Montrachet in Burgund und Érick De Sousa, 
einer der berühmtesten Winzer der Côte des Blancs in der 
Champagne. Der Champagner Valentin Leflaive, der den 
Vornamen des Sohnes von Olivier Leflaive trägt, verkörpert 
den Wunsch der Gründer: Champagnerweine zu kreieren, die 
vom Modell Burgunds inspiriert sind. Die Cuvées von Valentin 
Leflaive wahren nicht nur die Identität der Rebsorten, 
sondern bieten auch das Erlebnis eines großen Terroir-
Champagners, der nach dem perfekt beherrschten Know-
how der burgundischen Winzer hergestellt wird.
Um Transparenz und Modernität zu gewährleisten, trägt jede 
Cuvée von Valentin Leflaive ein Etikett mit einem speziellen 
Code. Die Buchstaben bezeichnen die Rebsorte und die 
Parzelle jeder Cuvée, und die Zahlen geben die Jahrgänge der 
verwendeten Reserveweine sowie die Dosage an. So wurde 
der Extra Brut Blanc de Blancs CA 15 40 auf den Parzellen von 
Cramant und Avize Grands Crus erzeugt, 2015 war das Jahr 
der Grundassemblage. Die Dosage des Zuckers beträgt 4,0 g 
pro Liter.

Zum Sortiment von
Leflaive Valentin

VEGAN VEGAN

VEGAN



Seit seiner Gründung im Jahr 1818 durch Elisabeth Salmon 
und Nicolas-François Billecart, ist das Maison Billecart-
Salmon unabhängig geblieben und hat über 7 Generationen 
sein gesamtes Know-how und die hohe Qualität seiner Weine 
bewahrt. Der Verschnitt der Prestigechampagner des Maison 
erfolgt mit großer Sorgfalt aus den berühmten Rebsorten 
Chardonnay, Pinot Noir und Pinot Meunier, die alle aus den 
größten Weinbergen der Champagne stammen.
Die Flaschen lagern in einem rund zwei Kilometer 
langen Kreidegewölbe, das seit dem 17. Jahrhundert zur 
Champagner-Herstellungstradition der Familie zählt
Die Non-Vintage Champagner werden für drei bis vier Jahre 
gelagert, während die Jahrgangs-Champagner bis zu zehn 
Jahre geduldig reifen, bis sie ihre Vollendung nach dem 
typischen Billecart-Salmon Aroma erreicht haben. Das Haus 
ist geduldig, wenn es sich auf das Leitbild von hoher Qualität 
und Exzellenz bezieht.
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Billecart Salmon 
Brut Rosé 
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
1694637

Billecart Salmon 
Brut Reserve 

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 1,5 l, 

3630373
​

Billecart Salmon 
Brut Reserve 

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,375 l, 

3696606​

Billecart Salmon  
Brut Reserve  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

1540525​

Zum Sortiment von
Billecart-Salmon

BRUT RÉSERVE
Harmony and balance

The Brut Réserve is a light, fine and harmonious champagne.

 It is made up of a blend from three different years and sourced from the best sites in the Champagne region.

Formulation

30% Pinot Noir from the Montagne de Reims and the Grande 

Vallée de la Marne

30% Chardonnay sourced from the best Crus in the Champagne 

region

40% Pinot Meunier from the Vallée de la Marne and the southern 

slopes of Epernay

Vinification in stainless steel tanks

50% to 60% reserve wines

Ageing on lees: 30 months

Available formats and recommended ageing potential

Half-Bottle: 1 to 2 years

Bottle : 2 to 4 years 

Magnum and jeroboam : 4 to 8 years 

Mathusalem et nabuchodonosor : 4 to 8 years

Appearance: With reflections of straw yellow, 

this cuvée is recognisable by the finesse of its slowly 

rising bubbles and its persistent and plentiful mousse. 

Overall it portrays a luminous radiance of sparkling 

youthfulness.

Aroma: A distinct and precise intensity with an ethereal 

character, followed by a natural and radiant freshness. 

With the presence of a perfect primary example (floral 

and fresh fruits), highlighted by a volatility of very pure 

and lightly biscuit aromas.

Palate: A subtle pleasure with a delicate texture under 

the charm of white flesh fruit flavours (apples, crunchy 

pears). With a beautiful fluidity of a delicious lightness 

uniting gourmand flavours of springtime.

Tasting:  The ideal partner for every occasion. It is 

perfect as an aperitif and can be enjoyed with a wide 

variety of dishes.

Serve at: 8/9°C

A L C O H O L  A B U S E  I S  D A N G E R O U S  T O  H E A L T H , C O N S U M E  W I T H  M O D E R A T I O N .

From Florent NYS, oenologist and BILLECART-SALMON’s Chief Winemaker
champagne-billecart.com



Egly-Ouriet zählt zur Elite der Champagnerproduzenten und 
genießt unter Kennern internationalen Kultstatus. Seit vier 
Generationen widmet sich die Familie Egly der Erzeugung 
charaktervoller Champagner, die das Terroir ihrer Heimat 
Ambonnay eindrucksvoll widerspiegeln. Die Domaine 
bewirtschaftet rund 12 Hektar in den besten Grand-
Cru-Lagen der Montagne de Reims sowie ausgewählten 
Premier-Cru-Parzellen. Prägend für den Stil sind der hohe 
Anteil an Pinot Noir, die sorgfältige Bewirtschaftung der 
Weinberge und der lange Ausbau. Die Grundweine reifen 
über viele Monate in Barriques und großen Holzfässern, bevor 
sie unfiltriert abgefüllt werden. Anschließend lagern die 
Champagner mindestens 36 Monate auf der Hefe, einzelne 
Cuvées sogar mehrere Jahre. Eine bewusst niedrige Dosage 
unterstreicht die Reinheit und Präzision des Terroirs und 
verleiht den Weinen Tiefe, Komplexität und Langlebigkeit. Die 
Geschichte der Domaine reicht bis in die 1940er-Jahre zurück, 
als der Großvater von Francis Egly drei Hektar mit Pinot Noir-
Rebstöcken in Ambonnay erwarb und damit den Grundstein 
für Egly-Ouriet legte. Sein Sohn verdoppelte die Rebfläche 
und begann mit der Selbstvermarktung. Heute führen 
die nachfolgenden Generationen diese kompromisslose 
Philosophie weiter.
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Zum gesamten 
Champagne 
Egly-Ouriet-Sortiment

Champagne Egly-Ouriet 
Champagne Brut Les Premices 

Champagne ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3717949​

Champagne Egly-Ouriet 
Champagne 1er Cru Brut 

Vignes de Bisseuil  
Champagne ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3717956



Champagne Egly-Ouriet 
Champagne Grand Cru 

Brut Tradition 
Champagne ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3631488​

Champagne Egly-Ouriet 
Champagne Grand Cru 

V.P. Extra Brut  
Champagne ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3631496​
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Deutz  
Brut Classic Champagner ​ ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
738161​

Deutz  
Champagner Brut Rosé 

in der Geschenkspackung  
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75l, 3473642​

Deutz  
Champagner Blanc de Blanc  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75l, 

3473659​

Deutz  
Champagner Cuvee William  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75l, 

3473667​

Seit über 180 Jahren kreiert Champagne Deutz, eines der ersten 
Mitglieder des alten und renommierten „Syndicat des Grandes 
Marques“, Champagner in einem Stil, der Finesse, Tiefe und Kom-
plexität vereint. Deutz ist die Geschichte von Pierre-Hubert Gelder-
mann und William Deutz, zweier Weinhändler aus Aix-la-Chapelle. 
Das Maison Champagne Deutz wurde 1838 gegründet und liegt 
im Herzen des Dorfes Aÿ. Es ist der stolze Hüter eines bemerkens-
werten Erbes der Weinherstellung, das über Generationen sorg-
fältig aufgebaut wurde. Champagne Deutz besitzt nun 46 Hektar 
(113 Acres) Reben und bezieht seine Weine von über 350 Hektar 
der hochwertigsten Parzellen, die sich hauptsächlich in den histori-
schen Crus der Champagne befinden. Die überwiegende Mehrheit 
davon ist als "Grand Cru" oder "Premier Cru" klassifiziert. Der einzig-
artige Stil der Weine von Champagne Deutz ist bei Champagner-
Aficionados aus aller Welt bekannt und zum Erkennungszeichen 
von „Eingeweihten“ geworden. Vom allseits beliebten Deutz Brut 
Classic bis hin zum legendären Amour de Deutz spiegelt sich der 
charakteristische Deutz-Stil in Champagnern mit unverwechsel-
barer Persönlichkeit wider, die mit Leidenschaft und im Einklang 
mit dem ständigen Streben von Deutz nach hoher Qualität und 
Exzellenz hergestellt werden.

Zum Sortiment von
Deutz
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Alfred Gratien  
Champagner Brut  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

381202​

Alfred Gratien  
Paradis Brut ​ ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3466638​

Ruinart 
R de Ruinart Brut ​ ​​​ 

Champagne
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3245305

Ruinart 
Brut Rosé 

Champagne 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3662061​

Taittinger  
Champagner Brut Rosé  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

921429​

Taittinger  
Brut Reserve  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

160325​

Zum gesamten 
Champagner-Sortiment



Krug 
Grande Cuvée 

im Geschenkkarton ​ ​​​ 
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3631579

Mumm  
Cordon Rouge  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

592592​

Mumm  
Cordon Rouge Rose  

Champagne ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3399466​

Rare  
Champagne 2008 ​ ​​​ 
1 Krt. = 3 Fl., 0,75 l, 

3437183​

Piper Heidsieck  
Champagner Brut  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

151084​

Pol Roger 
Champagner Brut Reserve 

im Geschenkkarton
Frankreich ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3851599​

Zum gesamten 
Champagner-Sortiment

18



Veuve Clicquot  
Brut Yellow Label  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

119867​

Dom Perignon 
Vintage

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

39321

Zum Sortiment von
Moët & Chandon und
Veuve Clicquot

Moët & Chandon
Brut Imperial  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

37788​

Moët & Chandon
Rosé Brut Imperial  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

418145​

Moët & Chandon
Ice Imperial  

Frankreich ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

851352​

Moët & Chandon  
Ice Imperial Rosé ​ ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75l, 

1747609​
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Das 1798 von Claude und seinem Sohn Memmie 
Jacquesson gegründete Haus Jacquesson zählt zu den 
ältesten Champagnerhäusern. Im 19. Jahrhundert war 
es außerordentlich erfolgreich und avancierte sogar zum 
bevorzugten Champagner Napoleons I. Unter der Leitung von 
Adolphe Jacquesson, Memmies Sohn und einem visionären 
Erfinder, erlebte das Haus ab 1867 eine goldene Ära. Er war es, 
der 1844 das „Muselet“ patentieren ließ: jenes Drahtkörbchen, 
das den Korken fixiert und bis heute Verwendung findet. Dieser 
Innovationsgeist lebte mit dem Eintritt der Familie Chiquet 
wieder auf, die das Unternehmen von 1974 bis 2022 von Dizy 
aus führte. Sie zeichnete für die Entwicklung der berühmten 
„No. 700“-Cuvées verantwortlich,ein Meilenstein in der 
authentischen Darstellung des Terroirs, der als Inspiration für 
die gesamte moderne Champagnerwelt diente.

Jacquesson 
N 748 Champagne 

Extra Brut Cuvee
Champagne

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3844222

Jacquesson
N 748 Champagne 

Extra Brut Cuvee
Champagne 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3858867

Jacquesson 
N 743 DT

Champagne ​​​ 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3858875

Zum Sortiment von
Jacquesson
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THE ESTATE

Founded in 1798 by Claude and his son Memmie 
Jacquesson, Maison Jacquesson is one of the 
oldest Champagne houses. It was exceptionally 
successful in the 19th century, and even became 
Napoleon I’s favourite. In 1867, under the 
management of Adolphe Jacquesson, Memmie’s 
son and a visionary inventor, the Maison entered 
a golden age. It was he who patented the muselet 
in 1844, the wire cage that holds the cork in place 
and is still used today.
This innovative spirit was revived with the arri-
val of the Chiquet family, who ran the company 
from Dizy from 1974 to 2022. They were res-
ponsible for the creation of the famous No.700 
Cuvées, a breakthrough in vineyard expression 
that have been a source of inspiration for all 
contemporary Champagne.

THE CUVÉE 700

The Cuvée 700 concept is unique in Champagne 
and is the opposite of a non-vintage wine. 
Excellence is sought rather than consistency, 
with respect for the character of the vintage 
rather than its negation, and the production 
of the best possible wine rather than the 
maintenance of a “house style”.

Each Cuvée 700 is made up of a single base 
vintage, the wine from the last harvest, which 
constitutes around 80% of the blend, and a few 
reserve wines from earlier Cuvées 700 for the 
remaining 20%. The aim of adding these reserve 
cuvées is to increase the complexity of the wine 
without masking the character of the vintage.

Since Cuvée 700 is the expression of a vintage and 
offers a different identity each year, we recognise 
this by numbering them. When production started, 
the cellar book then in use recorded the number of 
bottlings registered by the customs service since 
the company’s centenary (1898). The last entry in 
the book was the 728th bottling, it was therefore 

decided to name this new cuvée, based on the 
2000 vintage, “728”.

The grapes for Cuvée 700 come from our 
three Grands Crus – Avize, Aÿ and Oiry – and 
three Premiers Crus – Hautvillers, Dizy and 
Champillon - using only the first presses. The 
wines are vinified in wooden vats and are almost 
always unfiltered. Thanks to their high quality, 
these wines have excellent ageing potential. For 
this reason, Cuvée 700 is made available at two 
different stages of maturity.

The 700 DT

Cuvée 700 is disgorged between three-and-a-half 
and four-and-a-half years after the harvest of the 
base vintage, while Cuvée 700 DT (Dégorgement 
Tardif) is disgorged four years later, doubling 
the ageing on the lees and delaying the oxidative 
impact of disgorging. Late-disgorged wines 
develop beautiful tertiary aromas that combine 
with the freshness preserved by bottle ageing, 
which reduces oxygen exposure.

Mathilde, the estate has just acquired a Helios 
machine that uses UV-Boosting technology. 
Could you tell us more?

UV-Boosting is an innovative process whose use 
we wanted to develop after experimenting with 
it for several years in the vineyard. The machine 
emits UV-C flashes that stimulate the vines’ 
natural defences, making them more resistant to 
diseases such as downy and powdery mildew, and 
to weather-related stress. This gentle approach 
complements our traditional treatments and 
should enable a significant reduction in the use of 
copper and sulphur, without impacting the health 
or quality of the grapes.

Yann, have there been any changes in the way 
the reserve wines are matured in the cellar?

Indeed there have! Previously, some of our reserve 
wines were matured in demimuids to give them 
richness and fullness, while others were kept in 
concrete and stainless steel vats to preserve their 
freshness and vitality. Two French oak truncated-
cone vats were delivered to the estate just before 
the 2025 harvest, enabling us to reconcile these 
two approaches, combining depth, finesse and 
balance through more subtle ageing, thereby 
revealing the full complexity of our reserve wines. 
This precision is essential, because these wines 
contribute, through the art of blending, to the 
character and harmony of our Cuvées 700.

WHAT’S NEW AT THE ESTATE?

Let’s ask Mathilde Prier, Vineyard Manager, and Yann Le Gall, Wine Manager, about Jacquesson’s 
latest innovations.

Jacquesson’s vineyards cover 36 hectares of 
Grands Crus and Premiers Crus, in the heart 
of the Côte des Blancs and the Grande Vallée 
de la Marne, in the villages of Avize, Aÿ, Oiry, 
Dizy, Champillon and Hautvillers. The vineyard 
is tended with meticulous care and the estate 
has had organic certification since 2010. Yields 
are naturally reduced by traditional viticultural 
practices, with a view to producing grapes of 
exceptional quality and expressing the diversity 
of the terroirs. The wines are vinified and matured 
on the lees in large wooden vats, without filtering 
or fining, to preserve their purity and complexity.
Since the end of 2022, the Maison has been 
part of the Artémis Domaines group. Under 
the leadership of Frédéric Engerer and Jean 
Garandeau, Champagne Jacquesson is pursuing 
its quest for excellence with rigour and precision.
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◊ In 2021, 72% of our harvest came from Aÿ, Dizy, Hautvillers 
and Champillon, and 28% from Avize and Oiry. The dry 
winter was followed by a cool spring, leading to some light 
frost damage. The weather warmed up at the beginning of 
June, but then came a series of thunderstorms, with very 
heavy rain in mid-June and mid-July. This abundant rainfall 
resulted in a significant risk of downy mildew throughout the 
season, and there was some botrytis from August onwards. 
After a challenging first half of the growing season, our 
winegrowers welcomed the drier weather that returned 
from mid-August onwards and enabled the grapes to reach 
optimal ripeness. The harvests began on 20 September and 
continued through to 1 October, with a view to obtaining 
greater concentration while preserving elegance and finesse.
Viticulture that respects the soil and the vines, expressing 
plot diversity. Vinified and matured in vats, without filtering 
or fining. Chardonnay remains dominant in this blend, with 
the addition of 28% reserve wines from Cuvées nos.748 to 
743 (excluding 745).

191,794 bottles/ 8,015 magnums / 390 jeroboams
Dosage: 2g/L from June 2025

◊ In 2016, 55% of our harvest came from Aÿ, Dizy, 
Hautvillers and Champillon, and 45% from Avize and Oiry. 
After an extremely wet winter and spring, followed by 
some frosts at the end of April,the vines had a particularly 
challenging start to the year. The return of the sunshine and 
a period of remarkable summer weather seemed like a gift 
from the heavens: the warmth and dry conditions enabled the 
grapes to catch up and achieve excellent balance. Harvesting 
began on 19 September and finished on 6 October, with a 
break of a few days to allow for the plots ripening at different 
times. Thanks to the superb summer, the harvest exceeded 
all our expectations. Ripe and perfectly healthy, the grapes 
produced delicious, concentrated wines. The Pinot Noir 
was given outstanding expression, revealing all its richness 
and structure. The blend includes 30% reserve wines from 
Cuvées nos. 743 to 736 (excluding 738). After 92 months 
on the lees and ageing under cork, this cuvée embodies the 
exceptional potential of the 2016 vintage.
 
Aged 92 months on the lees with a cork closure.
19,700 bottles/ 905 magnums
Dosage: 2 g/L
Disgorgement in February 2025

This fully south-facing plot is located at the base of a hillside. 
The soil consists of clayeysandy-loamy limestone with chalk 
gravel on Campanian bedrock. 12,000 Chardonnay vines 
were planted on the 1.3-hectare plot in 1962, and are pruned 
using the Chablis method.
◊ Winter and much of spring 2015, were characterised by 
mild temperatures and abundant rain. This was followed by a 
very dry period and intense heat until mid-August. The end of 
the season alternated between wet, cool weather and dry heat. 
In this warm vintage, patience was essential to obtain full 
aromatic maturity and avoid the risk of herbaceous notes. The 
harvest of perfectly ripe grapes began on 21 September 2015.

The grapes were picked on 21th September 2015 at 11.50% alc. 
and 5.7 g/L acidity.
10,772 bottles/ 402 magnums
Dosage: 1 g/L
Disgorgement in February 2025

744749
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Champagne Fleury 
Blanc de Noirs Brut Bio ​ ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3829280

Champagne Fleury 
Brut ROSÉ DE SAIGNÉE 

Brut Fleury Bio  
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3931904

Zum gesamten 
Fleury-Sortiment

21

VEGAN

VEGAN

Das Weingut Fleury, gegründet 1895 in Courteron (Côte 
des Bar), wird heute in 4. Generation geführt und ist von 
der Leidenschaft für biodynamischen Weinbau geprägt. 
Heute führen Morgane, Jean-Sébastien und 
Benoît das Erbe der Naturverbundenheit fort. 
Die Vinifikation verbindet Tradition und Innovation. 
Auf diesen Eckpfeilern ruhen die hohe Qualität und der 
eigenständige Charakter der Fleury-Champagner. Die 
hauptsächlich aus Pinot Noir, aber auch Chardonnay 
und Pinot Blanc produzierten Schaumweine zeichnen 
sich durch viel Individualität, Terroir und Frische aus und 
tragen die deutliche Handschrift der Winzerfamilie. 
In Verbindung mit einer langer Flaschenreife ergibt 
das einen komplexen, strukturierten Stil, die 
feine Hefewürze wird von einer tollen Frische und 
Tiefgründigkeit hervorragend balanciert.

2026 RANGE

68 rue du Colonel Fabien
51530 DIZY - FRANCE

Tél. : +33 (0)3 26 55 68 11
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THE ESTATE

Founded in 1798 by Claude and his son Memmie 
Jacquesson, Maison Jacquesson is one of the 
oldest Champagne houses. It was exceptionally 
successful in the 19th century, and even became 
Napoleon I’s favourite. In 1867, under the 
management of Adolphe Jacquesson, Memmie’s 
son and a visionary inventor, the Maison entered 
a golden age. It was he who patented the muselet 
in 1844, the wire cage that holds the cork in place 
and is still used today.
This innovative spirit was revived with the arri-
val of the Chiquet family, who ran the company 
from Dizy from 1974 to 2022. They were res-
ponsible for the creation of the famous No.700 
Cuvées, a breakthrough in vineyard expression 
that have been a source of inspiration for all 
contemporary Champagne.

THE CUVÉE 700

The Cuvée 700 concept is unique in Champagne 
and is the opposite of a non-vintage wine. 
Excellence is sought rather than consistency, 
with respect for the character of the vintage 
rather than its negation, and the production 
of the best possible wine rather than the 
maintenance of a “house style”.

Each Cuvée 700 is made up of a single base 
vintage, the wine from the last harvest, which 
constitutes around 80% of the blend, and a few 
reserve wines from earlier Cuvées 700 for the 
remaining 20%. The aim of adding these reserve 
cuvées is to increase the complexity of the wine 
without masking the character of the vintage.

Since Cuvée 700 is the expression of a vintage and 
offers a different identity each year, we recognise 
this by numbering them. When production started, 
the cellar book then in use recorded the number of 
bottlings registered by the customs service since 
the company’s centenary (1898). The last entry in 
the book was the 728th bottling, it was therefore 

decided to name this new cuvée, based on the 
2000 vintage, “728”.

The grapes for Cuvée 700 come from our 
three Grands Crus – Avize, Aÿ and Oiry – and 
three Premiers Crus – Hautvillers, Dizy and 
Champillon - using only the first presses. The 
wines are vinified in wooden vats and are almost 
always unfiltered. Thanks to their high quality, 
these wines have excellent ageing potential. For 
this reason, Cuvée 700 is made available at two 
different stages of maturity.

The 700 DT

Cuvée 700 is disgorged between three-and-a-half 
and four-and-a-half years after the harvest of the 
base vintage, while Cuvée 700 DT (Dégorgement 
Tardif) is disgorged four years later, doubling 
the ageing on the lees and delaying the oxidative 
impact of disgorging. Late-disgorged wines 
develop beautiful tertiary aromas that combine 
with the freshness preserved by bottle ageing, 
which reduces oxygen exposure.

Mathilde, the estate has just acquired a Helios 
machine that uses UV-Boosting technology. 
Could you tell us more?

UV-Boosting is an innovative process whose use 
we wanted to develop after experimenting with 
it for several years in the vineyard. The machine 
emits UV-C flashes that stimulate the vines’ 
natural defences, making them more resistant to 
diseases such as downy and powdery mildew, and 
to weather-related stress. This gentle approach 
complements our traditional treatments and 
should enable a significant reduction in the use of 
copper and sulphur, without impacting the health 
or quality of the grapes.

Yann, have there been any changes in the way 
the reserve wines are matured in the cellar?

Indeed there have! Previously, some of our reserve 
wines were matured in demimuids to give them 
richness and fullness, while others were kept in 
concrete and stainless steel vats to preserve their 
freshness and vitality. Two French oak truncated-
cone vats were delivered to the estate just before 
the 2025 harvest, enabling us to reconcile these 
two approaches, combining depth, finesse and 
balance through more subtle ageing, thereby 
revealing the full complexity of our reserve wines. 
This precision is essential, because these wines 
contribute, through the art of blending, to the 
character and harmony of our Cuvées 700.

WHAT’S NEW AT THE ESTATE?

Let’s ask Mathilde Prier, Vineyard Manager, and Yann Le Gall, Wine Manager, about Jacquesson’s 
latest innovations.

Jacquesson’s vineyards cover 36 hectares of 
Grands Crus and Premiers Crus, in the heart 
of the Côte des Blancs and the Grande Vallée 
de la Marne, in the villages of Avize, Aÿ, Oiry, 
Dizy, Champillon and Hautvillers. The vineyard 
is tended with meticulous care and the estate 
has had organic certification since 2010. Yields 
are naturally reduced by traditional viticultural 
practices, with a view to producing grapes of 
exceptional quality and expressing the diversity 
of the terroirs. The wines are vinified and matured 
on the lees in large wooden vats, without filtering 
or fining, to preserve their purity and complexity.
Since the end of 2022, the Maison has been 
part of the Artémis Domaines group. Under 
the leadership of Frédéric Engerer and Jean 
Garandeau, Champagne Jacquesson is pursuing 
its quest for excellence with rigour and precision.



In dem malerischen Tal, das sich senkrecht zur Marne 
erstreckt, findet das idyllische Weingut seinen Platz im Dorf 
Cuisles. Seit 1923 wird mit Hingabe ein einzigartige Meunier 
gepflegt, der auf einem Boden aus grünem Ton wächst. 
Die Weinberge erstrecken sich über drei charmante Dörfer, 
wobei jede der Parzellen an dem gleichen sonnengeküssten 
Hang liegt und eine südliche Ausrichtung genießt. Die 
lebendige Tradition des Weinbaus wird seit nunmehr zwölf 
Generationen von Vater zu Sohn weitergegeben. In der 
Gegenwart reflektiert das Weingut jede ihrer Entscheidungen 
und Handlungen, stets bedacht darauf, Auswirkungen auf 
die Umwelt zu minimieren. Die Weinherstellung erfolgt mit 
größtmöglicher Zurückhaltung und einem klaren Ziel vor 
Augen: die Schaffung eines reinen und natürlichen Meunier.

Moussé 
Champagne Eugene

Champagne
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3589926​

Moussé 
Champagne Eugene - Rosé 

Champagne 
1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 

3589934

Moussé 
Champagne Les Vignes de Mon 

Village Brut Nature
Champagne ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3641081​

Zum Sortiment von
Champagne Moussé
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In Vrigny, einem Premier Cru Dorf im Herzen der Montagne de 
Reims, liegt die Domaine von Champagne Roger Coulon. Das 
tief in der Region verwurzelte Familienunternehmen wird von 
Isabelle und Eric Coulon geführt und seit einigen Jahren von 
der 9. Generation unterstützt. Ihre Kinder Edgar und Louise 
sammelten Erfahrungen auf Weingütern in Bandol, Burgund, 
Südengland, Australien und Neuseeland und bringen dieses 

Wissen nun auf dem eigenen Weingut ein. Die Domaine 
umfasst 11 Hektar Weinberge mit 115 verschiedenen 
Premier-Cru- und einer Grand-Cru-Parzelle. Die Rebstöcke 
sind zwischen 20 und 50 Jahre alt. Seit 2019 werden alle 
Weinberge biologisch und mit agroforstwirtschaftlichen 
Ansätzen bewirtschaftet, um das natürliche Gleichgewicht 
zu bewahren.

Für höchste Qualität setzen die Coulons auf Sélection 
Massale, Ertragsreduzierung und Begrünung der Rebezeilen 
zur Förderung der Biodiversität. Nur der hochwertige 
Traubensaft der ersten Pressung, die sogenannte Cuvée, wird 
weiterverarbeitet. Die Weine werden spontan vergoren und 
unter Edgar zunehmend auch in Eichenfässern ausgebaut. Ein 
biologischer Säureabbau wird nicht angestrebt, auf Schönung 
und Filtration wird verzichtet. So entstehen charakterstarke, 
lebendige Winzerchampagner im Einklang mit der Natur, die 
das Terroir und die Philosophie des Hauses widerspiegeln.

Roger Coulon 
Champagne Premier 

Cru Heri Hodie
Champagne

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3589843

Roger Coulon 
Champagne Premier 

Cru L‘Hommée
Champagne 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3589850

Roger Coulon 
Champagne Premier 
Cru Esprit de Vrigny 

Brut Nature
Champagne ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3589868

Zum Sortiment von
Roger Coulon
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Agrapart 
Avize Champagne 

Atoma Blanc de Blancs 
Grand Cru Brut​ ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3927993

Agrapart 
Avize Champagne 

Ameunia Blanc de Noirs 
Grand Cru Brut Nature ​ ​​​ 

1 Krt. = 6 Fl., 0,75 l, 
3928009
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