
Ihr Vorteil: 
volle Genusskompetenz 



Starke Eigenmarken, langjährige, vertrauens-
volle Lieferantenbeziehungen, laufende Pro-
duktinnovationen, internationale Top-Pro-
dukte sowie ein besonders breites Angebot 
an regionalen und nachhaltig hergestellten 
Spezialitäten: Für all das und vieles mehr ste-
hen wir von Transgourmet als Österreichs füh-
render Großhändler für Gastronomie, Hotelle-

rie und Unternehmen aller Größenordnungen. 
Lassen Sie sich von unserem professionellen, 
umfangreichen und exakt auf Ihre individu-
ellen Anforderungen zugeschnittenen Sorti-
ment inspirieren und begeistern, und schaffen 
Sie mit uns als starkem Partner an Ihrer Seite 
einzigartige Genuss-Momente für Ihre Gäste, 
Kunden und Mitarbeiter.

VORWORT

Ihre Vorteile 
 ¬ Ein klarer Sortiments-Schwerpunkt auf österreichischen Produkten

 ¬ Die Sicherstellung eines besonders breiten regionalen Angebotes durch  
die Kooperation mit dem AMA-Gütesiegel

 ¬ Mehr als 1.200 Artikel im Eigenmarkensortiment - vom günstigen  
Preis einstiegsangebot über nachhaltige und biologische Produkte  
bis hin zu hoch wertigen Premiumartikeln

 ¬ Mehr als 1.600 nationale und internationale Bio-Produkte 

 ¬ Laufende Produktinnovationen 

 ¬ Ein besonders verantwortungsvoller Umgang mit Ressourcen und Lebewesen

 ¬ ASC- und MSC-Zertifizierung im gesamten Fisch-Sortiment sowie  
Überprüfung entlang des WWF-Ampelsystems

 ¬ Die Forcierung von Produkten mit dem FSC-Siegel



DAS BESTE 
FÜR DIE  
GASTRONOMIE 



Inhalt
06  
Eigenmarken

08  
Fleisch

10  
Wurstwaren

14  
Fisch & Meeresfrüchte

16  
Obst & Gemüse

18  
Molkereiprodukte 

20  
Convenience-Produkte

06

16

20

22  
Tiefkühlsortiment

24  
Trockensortiment

26  
Heißgetränke & Java Kaffee



08

26 30

10 12

14

32

28  
Wein & Schaumwein

30  
Bier & Spirituosen

32  
Alkoholfreie Getränke & Keli

34  
Non Food-Sortiment

36  
 

Transgourmet Cook

38  
 

Transgourmet Plant based



6 EIGENMARKEN

STARKE EIGENMARKEN  
FÜR JEDEN GESCHMACK

Transgourmet Economy

Die Eigenmarke Transgourmet Economy bietet Ihnen 
Basisprodukte zum günstigen Preis – selbstverständlich 
ohne dabei auf guten Geschmack und gute Qualität 
verzichten zu müssen. Ein praktisches Sortiment für jede 
Küche.

Produktmerkmale:

• gute, konstante Qualität
• sichere Verfügbarkeit
• auf die Bedürfnisse der Gastronomie  

abgestimmte Verpackungen
• Basissortiment für jede Küche

Transgourmet Quality

Sie können stets auf die verlässliche Markenqualität der 
Transgourmet Quality-Produkte zählen. Die umfangreiche 
Auswahl bringt Abwechslung in Ihre Speisekarte. ALLE 
Molkerei- und Fleisch-Produkte sind zu 100 % aus 
Österreich.

Produktmerkmale:

• bestes Preis-Leitungsverhältnis
• gleichbleibende Qualität
• breites Sortiment
• hohe Warenverfügbarkeit

Transgourmet Premium

Mit Transgourmet Premium begeben Sie sich auf eine 
kulinarische Entdeckungsreise. Erlesene Reisspezialitäten 
aus Sri Lanka oder fermentierter Pfeffer aus Asien sind 
nur zwei Beispiele der exquisiten und zum Teil exotischen 
Produkt-Range.

Produktmerkmale:

• sorgfältig ausgewählte Produkte  
in erlesener Spitzenqualität

• exklusive Zutaten aus den entlegensten  
Ecken der Welt, schon heute bei Ihnen

• während andere noch suchen, können Sie sich bereits 
von den exklusiven Produkten inspirieren lassen
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Transgourmet Natura

Mit Transgourmet Natura bringen wir ein erstklassiges Bio-
Vollsortiment für „große“ Ansprüche zum gut kalkulier-
baren Preis in jede Küche. Die Marke steht für beste Roh-
stoffqualität sowie zertifizierte Produktion und ermöglicht 
Gastronomen und Gemeinschaftsverpflegern die Anforde-
rungen der EU-Bio-Verordnung vollumfänglich zu erfüllen.

Produktmerkmale:

• Hochwertige, gemäß Vorgaben der EU-Bio-Verordnung 
hergestellte Produkte aus allen Warenbereichen       

• Kontrollierte, gesicherte Bio-Qualität zum fairen 
Preis-Leistungs-Verhältnis

• Alle Produkte in Großgebinden verfügbar

• Hohe ökologische Standards & absolute Transparenz

natürlich für uns

Mit einer vielfältigen Auswahl an Bio-Produkten steht un-
sere Bio-Eigenmarke «natürlich für uns» seit mehr als 10 
Jahren für klar nachvollziehbare Qualität und ein starkes 
regionales und saisonales Sortiment – das seit 2019 auch 
100 % palmölfrei und klimaneutral ist.

Produktmerkmale:

• Kontrolliertes, starkes Bio-Sortiment 
• Klar nachvollziehbare Qualität und transparente  

Herkunft – bevorzugt aus Österreich
• „Bio mit Mehrwert“ dank klimaneutraler und 100 %  

palmölfreier Produktion
• Optimal auf die Bedürfnisse der Gastronomie  

zugeschnitten

Transgourmet Vonatur

Mit der Nachhaltigkeits-Eigenmarke Transgourmet Vonatur 
bieten wir der Gastronomie ein Sortiment an ehrlich nach-
haltig erzeugten Spitzenprodukten. Die außergewöhnliche 
Produktfamilie verbindet höchste kulinarische Qualität mit 
echten Produzentengeschichten, traditioneller Herstellung 
und einer gesicherten Nachhaltigkeitsleistung. 

Produktmerkmale:

• Über 200 Artikel nationaler & internationaler Produzenten
• Hochwertigste, in nachhaltiger Kreislaufwirtschaft  

produzierte Lebensmittel & Getränke
• Klar benannte Herkunftsregionen & traditionelle  

Herstellung
• Nachvollziehbare Produkt- und Produzentengeschichten 

in Form von Bildern, Texten und Videos – kostenlos in der 
Online-Toolbox zur individuellen Verwendung  
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UNSERE FLEISCHKOMPETENZ
IHR VORSPRUNG!
Ob traditioneller Wirtshausbetrieb, Fine-Dining-Res-
taurant, Catering-Unternehmen oder Betriebskantine:  
Wer beim Fleischkauf Wert auf kontrollierte, vorwie-
gend heimische Qualität legt, hat mit Transgourmet 
immer den richtigen Partner an seiner Seite. Denn bei uns 

können Sie auf das tiefste und breiteste Qualitätsfleisch-
sortiment Österreichs zugreifen – und sicher sein, dass Sie 
für jede Anforderung und jedes Betriebskonzept das per-
fekte Stück zum (Fleisch-)Glück finden.

Ihre Vorteile 
 ¬ Täglich frische Anlieferung durch regionale Lieferanten & eine lückenlose Kühlkette

 ¬ Umfangreiches Sortiment an geschnittener Ware – hochwertige Convenience-Produkte 

 ¬ Strengste Hygiene- und Frischestandards

 ¬ Sous Vide-Produkte – perfekte, qualitativ hochwertige Convenience-Produkte

 ¬ Mit 1.304 Produkten Österreichs größtes Fleischsortiment für die Gastronomie

 ¬ Top-Beratung durch Fachkräfte, u. a. mit Metzgerausbildung

 ¬ Umfangreiche Auswahl an österreichischen Markenfleischprogrammen

 ¬ Qualitätsrindfleisch-Kompetenzmarken aus Übersee (Prime Beef, Asaredo Beef)

 ¬ Professionelle Zustellung innerhalb von 24 Stunden

Österreich-Anteil  
am Fleisch-Sortiment* 45,9 %

Warengruppen

Geflügel

Wild

Schweinefleisch

Kalbfleisch

Rindfleisch

Lammfleisch

* Ursprungsland der Rohware ist Österreich

55,70 %
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Produktbeispiel
• Rinder-Flanksteak Bio ca. 700 gr
• Schweins-Schopf ohne Schwarte  

Bio ca. 3,3 kg

Produktbeispiel
• Natura Bio vorderes   

Kalbs-Vögerl AT ca.1,5kg
• Natura Bio Rinder-Schale o.D. 

ca.4,4kg
• Natura Bio Hühnerkeule  

ca.2kg

Produktbeispiel 
• Strohschwein-Tomahawk  

Krone ca. 4 kg
• Freilandwildhendlfilet   

ca.1,5 kg
• Hirschrücken    

ohne Knochen

Produktbeispiel 
• Stier-Beiried     

im Ganzen ca. 5 kg
• Schweine-Bauch    

ausgelöst ca. 4 kg
• Kalb rosé    

Tafelspitz ca. 1 kg

Produktbeispiel 
• Faschiertes gemischt    

tiefgekühlt 1 kg, 
• Hühnerfilet    

tiefgekühlt 3 kg 
• Rinder-Filet     

ca. 2 kg

Produktbeispiel 
• Schweine-Bauch 

Iberico ca. 2,2 kg 

Ihre Markenvorteile
• Bio-Fleisch vom österreichi-

schen Kleeschwein und 
Bio-Bergweiderind

• GVO-freie Fütterung
• höchste Tierwohl-Standards
• kein Importsoja-Futter

Ihre Markenvorteile 
• Tierwohl-zertifiziert:  

100 % Donausoja
• Strenge Futterkontrolle  

durch eine unabhängige  
Kontrollstelle

Ihre Markenvorteile 
• 100 % Österreich
• aus biologischer  

Landwirtschaft
• höchste Tierwohl- 

Standards
• kein Importsoja-Futter
• GVO-freie Fütterung

Ihre Markenvorteile 
• Gehobene, AMA- 

Gütesiegel-zertifizierte 
Qualität*

• Garantiert österreichi-
sche Herkunft

• Strengste, regelmäßig  
kontrollierte Haltungs- 
und Fütterungsstandards
*ausgenommen   
Quality - Tiefkühl-Ware

Ihre Markenvorteile
• Verlässlich gute Qualität  

zum fairen Preis
• Warenverfügbarkeit 

garantiert
• Bedarfsgerechtes  

Packaging

Ihre Markenvorteile
• Erlesene Premium-

produkte mit höchster 
Qualität

Eigenmarken- 
Anteil am gesamten 
Sortiment

BIO

32,87 %
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ASAREDO BEEF

Mit unseren Asaredo Beef Spezialitäten bieten wir 
Ihnen Premium-Rindfleischqualität von speziell  
gezüchteten Fleischrinderrassen zum idealen  
Preis-Leistungs-Verhältnis

• Vorwiegend argentinisches Qualitätsfleisch mit  
außergewöhnlich gutem  Preis-Leistungs-Verhältnis

• Ideale klimatische Bedingungen garantieren  
ganzjährigen Freilauf und konstante Qualität

• Fütterung der Tiere vorwiegend mit Gras
• Optimal gereifte Teilstücke, frei von Hormonen  

oder Antibiotika

PREMIUM RINDFLEISCH  
EXKLUSIV DAS BESTE

PRIME BEEF

So schmeckt Qualität von Welt: 
Der Name Prime Beef steht für fein marmorierte,  
besonders aromatische Premium-Cuts ausgesuchter 
Weiderinderrassen aus Übersee

• Streng kontrollierte, perfekt gereifte Prime-  
Beef-Qualität aus Australien oder Uruguay

• Qualitätsfleisch von speziellen Fleischrinderrassen wie 
Hereford und Black Angus

• Feine Marmorierung, unvergleichliche  
Zartheit und Saftigkeit

• Mindestens 100 Tage lange Getreidefütterung in der 
Endmast für absolute Spitzenqualität
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Starke
Eigenmarken



12 WURST

Ihre Vorteile 
 ¬ 1.048 Wurstartikel

 ¬ Breites Sortiment  mit 162 küchenfertigen Artikeln: geschnitten, gerissen,  
gestiftelt, gewürfelt

 ¬ Top-Beratung durch Fachkräften, u. a. mit Metzgerausbildung

 ¬ Umfangreiche Auswahl an österreichischen Produkten und Lieferanten

 ¬ Garantiert lückenlose Kühlkette

 ¬ Permanente Sortimentsoptimierung

 ¬ Professionelle Zustellung

EHRLICHE QUALITÄT 
IST UNS NICHT WURST!
Egal ob Speck, Extrawurst, Serrano- oder Saunaschinken, 
ob Spezialitäten, die höchsten Nachhaltigkeitsansprü-
chen genügen oder Basisprodukte in verlässlicher heimi-
scher Qualität zum fairen Preis: Mit über 1.000 Wurst- 

und Selchwaren-Artikeln können Sie bei Transgourmet 
auf das umfangreichste Sortiment der Branche zugreifen 
– und finden immer für jede Gelegenheit und Anforderung 
das passende Produkt!

Österreich-Anteil  
am Wurst-Sortiment*

23,73 %

Warengruppen

Speck und Rohschinken

Wurst

Schinken

Brat- und Selchfleisch

* Ursprungsland der Rohware ist Österreich

51,67 %
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Produktbeispiel 
• Berner Würstel 2 x 5 Stk.  

ca. 1 kg
• Schwarzwälder Schinken  

geschnitten 300 gr
• Meisterschinken ½  

ca. 2,4 kg

WURST

Produktbeispiel
• Bio-Pastrami ganz ca. 1,5 kg
• Bio-Almschinken 1/2 VAC ca. 2,2 kg
• Bio-Karreespeck ohne Schwarte ca. 1 kg

Produktbeispiel 
• Vulcano Rohschinken 8 Monate  

gereift ca.1,5 kg
• Strohschwein-Käsekrainer  

ca. 1,1 kg
• Vulcano Schopf ohne  

Schwarte ca. 0,6 kg

Produktbeispiel 
• Gastro-Bacon  

geschnitten ca. 1 kg
• Schweinsbratwürstel  

10 Paar ca.1,2 kg
• Saunaschinken  

1/2 ca. 2,4 kg

Ihre Markenvorteile
• Hergestellt aus österreichi-

schem Bio-Fleisch
• GVO-freie Fütterung
• Kein Importsoja-Futter
• Tierwohl-zertifiziert
• AMA-Biosiegel-zertifiziert

Ihre Markenvorteile 
• Artgerechte Tierhaltung 

auf Stroh
• Fütterung mit 100 % 

Donau- bzw. Europasoja
• AMA-Gütesiegel
• Strenge Futterkontrolle 

durch eine unabhängige 
Kontrollstelle

• GVO-freie Fütterung

Ihre Markenvorteile
• Herstellung gemäß dem 

österreichischen Codex, 
ohne erhöhten Wasser-
gehalt

• glutamatfreier Genuss
• für die Bedürfnisse der 

Gastronomie entwickelte 
Verpackungen und  
Verpackungsgrößen

Ihre Markenvorteile
• Verlässlich gute Qualität  

zum fairen Preis
• Warenverfügbarkeit 

garantiert
• Bedarfsgerechtes  

Packaging

Eigenmarken- 
Anteil am gesamten 
Sortiment

13 %

BIO
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EIN GUTER FANG 
FÜR FISCHLIEBHABER
Im Transgourmet Frisch- und Tiefkühlfischsortiment 
tummeln sich über 300 Salz- und Süßwasserfische sowie 
Schalen- und Krustentiere. Absolute Frische, exzellente 
Qualität und umfassender, kompetenter Service unserer 
Fisch-Experten sind in diesem anspruchsvollen Warenbe-
reich eine Selbstverständlichkeit für uns. Um Ihnen immer 

das Beste zu bieten und damit Ihren persönlichen Vorteil 
zu sichern, sorgen wir dafür, dass Fisch-Spezialitäten ab-
solut frisch und termingerecht für den großen Auftritt in 
Ihrer Küche sind – und das zu jeder Jahreszeit, in jedem  
Zuschnitt und sowohl aus den Weltmeeren als auch aus 
heimischen Seen.

Ihre Vorteile 
 ¬ Täglich fangfrisches Angebot heimischer Süßwasserfische von regionalen Lieferanten

 ¬ Mehrmals wöchentliche Anlieferung qualitativ hochwertigster Meeresfische  
und Krustentiere 

 ¬ Größte Auswahl bei Garnelen im Tiefkühlsortiment im österreichischen Großhandel 

 ¬ ASC-, MSC- und bio-zertifizierte Ware in allen Fisch-Sortimentsbereichen

 ¬ Sorgfältigste Kommissionierung und Bestellung innerhalb weniger Tage

 ¬ Auf Wunsch reinigen, schuppen und filetieren wir  
ausgewählte Fisch-Spezialitäten

 ¬ Top Beratung durch Fisch-Sommeliers Österreich-Anteil am  
frischen und tiefgekühlten 

Fisch-Sortiment*

Warengruppen

Fisch tiefgekühlt

Salzwasserfische

Süßwasserfische

Räucherfische

Meeresfrüchte tiefgekühlt

Krustentiere Fischmarinade

Kaviar

* Ursprungsland der Rohware ist Österreich

11,79 %
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Produktbeispiel
• Miesmuscheln MSC 2 kg

Produktbeispiel 
• Lachsfilet Trim D aus Island 1-1,7 kg
• MSC Belon Austern 
• Edelwallerfilet weiß 200-400 gr 

Produktbeispiel 
• Lachsfilet Trim C 1-1,4 kg
• MSC Kabeljauloins mit  

Haut 800 gr+ 
• Calamar a la Romania  

tiefgekühlt 2 kg 
• „Black Tiger“-Garnelen  

div. Sorten 800 gr

Produktbeispiel 
• Räucherlachs Trim D 

tiefgekühlt, 1 kg
• Graved Lachs  

tiefgekühlt 1 kg

Ihre Markenvorteile 
• Minimierung der  

Umweltauswirkungen
• Kein Futter aus  

überfischten Beständen
• Regulierte Besatzdichte

Ihre Markenvorteile 
• Alle Transgourmet  

Vonatur-Fische sind frei  
von Antibiotika 

• Umweltschutz ist von  
höchster Priorität

• Kein Futter aus  
überfischten Beständen

• Regulierte Besatzdichte

Ihre Markenvorteile 
• Alle „Transgourmet Quality“-  

Garnelen stammen aus  
extensiver Zucht ohne  
Zugabe von Antibiotika  
und Phosphaten.

Ihre Markenvorteile 
• Sehr gute  

Warenverfügbarkeit

Eigenmarken- 
Anteil am gesamten 
Sortiment

BIO

4,12 %
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GEL(I)EBTE OBST & 
GEMÜSE-VIELFALT 
Als raffinierte Beilage oder Hauptgericht: Den Möglich-
keiten, Obst und Gemüse in ihrer ganzen Sorten-, Ge-
schmacks- und Farbvielfalt pfiffig in Szene zu setzen, sind 
kaum Grenzen gesetzt. Und mit rund 600 Artikeln genau-
so bunt und abwechslungsreich ist auch unser Sortiment 
an (Bio-)Obst und (Bio-)Gemüse heimischer Lieferanten, 

das durch direkt importierte internationale Raritäten ab-
gerundet wird. Lassen Sie sich von unserem hochwertigen, 
dank optimaler Liefer- und Lagerlogistik stets top-fri-
schen Potpourri aus heimischer Saisonware, Kressen und 
Sprossen, Pilzen sowie Obst- und Gemüse-Convenience 
von hier und aus aller Welt inspirieren.

Ihre Vorteile 
 ¬ Umfassendes Sortiment an saisonalem Obst und Gemüse heimischer  

Lieferanten – sowohl in BIO als auch konventionell

 ¬ Zugriff auf ein umfangreiches, internationales Raritäten & Spezialitäten-  
Sortiment für die gehobene Gastronomie

 ¬ Fokus auf heimische Produkte während der österreichischen Saison

 ¬ Garantierte Frische dank optimaler Liefer- und  
Lagerlogistik sowie hohen Qualitätsanforderungen

 ¬ Umfangreiches „Fresh Cut Gemüse & Salat“-  
Convenience-Sortiment aus österreichischer  
Produktion (über 60 Artikel) Österreich-Anteil  

am Obst- und  
Gemüse-Sortiment*

Warengruppen

Obst

Gemüse 

Convenience-Obst & -Gemüse

* Ursprungsland der Rohware ist Österreich

Sommer

Winter

28 %

Winter

37 %

Sommer

Winter

28 %
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Ihre Markenvorteile 
• Aktuell ausschließlich  

österreichische/heimische 
Produkte unter der Marke 
Vonatur im Sortiment

• Nachhaltigkeit ist von  
höchster Priorität

Ihre Markenvorteile 
• Co

2
 Neutralität  

durch Ausgleich mit  
Klimaschutzzertifikaten

• Fokus auf Regionalität  
während der Saison

Ihre Markenvorteile 
• Hochwertig, vielfältig  

und zuverlässig
• Gutes Preis-Leistungsver-

hältnis & hohe Warenver-
fügbarkeit

• Breites Sortiment von 
rund 50 Quality Artikeln –  
überwiegend aus dem  
Convenience-Bereich

Ihre Markenvorteile 
• Günstiger Preis – ohne auf  

guten Geschmack und  
Qualität verzichten zu  
müssen

• Sehr gute  
Warenverfügbarkeit

Eigenmarken- 
Anteil am gesamten 
Sortiment

Produktbeispiel
• Bio-Kräuterseitlinge lose KL. 2
• Bio-Gala gelegt KL. 2
• Bio-Sauerkraut 4,8 kg
• Bio-Austernpilze lose KL. 2 1 kg

Produktbeispiel 
• Bio-Bananen Fair Trade KL. 2 1 kg
• Bio-Baby-Spinat KL.1  500 gr
• Bio-Cocktailtomaten KL. 2  250 gr

Produktbeispiel 
• Fruchtsalat Basic 5 kg
• Zitronen 20er-Netz KL.1
• De-luxe-Mix 1 kg

Produktbeispiel 
• Kren frisch 900 gr
• Kartoffelsalat 10 kg

 Sommer  
Winter

17,73 %

15,82 %

BIO
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KÄS‘ & CO. 
DIE MILCH MACHT’S!
Mit unserem besonders breit gefächerten Sortiment 
von 1.864 Molkereiprodukten – davon 800 größtenteils 
AMA-Gütesiegel-zertifizierte aus ganz Österreich – brin-
gen Sie für Ihre Gäste immer das Beste von Kuh, Schaf, 
Ziege & Co. auf den Teller. Ob regionale Milchprodukte, 
Fruchtjoghurts und Milchmischgetränke oder nationale 

und internationale Käsespezialitäten, die selbstverständ-
lich in Bio-Qualität und in gastroüblichen Verpackungs-
größen ebenso wie als preisgünstige (österreichische) Kü-
belware erhältlich sind – Sie können bei Transgourmet in 
Sachen Milchprodukte das ganze Jahr über aus dem Vollen 
schöpfen. 

Ihre Vorteile 
 ¬ Alle Milch- & Molkereiprodukte unter der Eigenmarke Transgourmet Quality  

sind mit dem AMA-Gütesiegel ausgezeichnet.

 ¬ Breites regionales und Bundesland-spezifisches Sortiment 

 ¬ Verzicht auf Eier sowie Eiprodukte aus Käfighaltung -  
und das bereits seit 2012 

Österreich-Anteil am  
Molkereiprodukt- 

Sortiment*

Warengruppen

Frisch gepresste Säfte

Eier & Ei-Produkte

Milch- & Molkereiprodukte

Milchmischgetränke & 
Fruchtjoghurts

Butter, Margarine & Fette

Käse

37,59 %69,42 %
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Produktbeispiel
• Bio-Ziegenkäsebällchen  

Kräuter, 400 gr
• Bio-Siebenzeitenkas 200 gr
• Bio-Zillertaler Heumilch  

Emmentaler 250 gr

Produktbeispiel 
• Freilandeier A/L 30er
• Weizer Schafcamembert 150 gr
• Original Feta 43 % 400 gr

Produktbeispiel 
• Bio-H-Kaffeeobers 10 % 100 x 8 g
• Bio-Heumilch Butterschmalz  

2,2 kg
• Bio-WM Bergkäse 50 %  

ca. 1,7 kg

Produktbeispiel 
• Schlagobers 36 % ESL 1l
• Gouda 45 % FIT ca. 3 kg
• Sauerrahm 15 % 5 kg

Produktbeispiel 
• H-Vollmilch 3,5 % 1l
• Pizzakäse ca. 45 %  

FIT 4 kg
• Margarine 80 %  

2,5 kg

Ihre Markenvorteile 
• Basisprodukte zum  

günstigsten Preis
• Konstante Qualität 
• Sichere Verfügbarkeit 

Ihre Markenvorteile 
• Zertifizierte Bio-Qualität 
• Produkte sind zu 100 % 

Klima- & CO2-neutral
• Transparente Produkt-

auszeichnung bei der 
Herkunft

Ihre Markenvorteile 
• Deutlich mehr Nach-

haltigkeit als gesetzliche 
Standards

• Sorgfältig ausgewählte 
Produkte und Produzenten

• Herkunft und Entstehung 
sind bis zum Ursprung 
nachvollziehbar

Eigenmarken- 
Anteil am gesamten 
Sortiment

Ihre Markenvorteile 
• Erfüllt höchste Nachhal-

tigkeitsanforderungen
• Handwerkliche und tra-

ditionelle Erzeugung
• Beitrag zum Erhalt von 

Natur und Almen
• Tierwohl im Fokus

Ihre Markenvorteile 
• Bestes Preis-Leistungs-

verhältnis
• Gleichbleibende Qualität
• Markenqualität zu einem 

günstigeren Preis als  
Herstellermarken

6,76 %

BIO
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Convenience-Produkte sind bequem in der Handhabung, 
gut kalkulierbar, sparen wertvolle Zubereitungszeit – und 
ergänzt durch selbst gemachte Komponenten ist ihr Ein-
satz in der Küche ein zeitgemäßes Rezept, um Wirtschaft-
lichkeit und kulinarische Wertigkeit zu verbinden. Unser 
umfangreiches Sortiment an Basis- und Spitzenconve-

nience steht für hohe Qualität, Vielfalt und Frische, und 
reicht von vorgegarten Fleisch- und Fischdelikatessen 
bis zu ruckzuck servierfertigen Klassikern der österrei-
chischen Küche, die den Alltag vielbeschäftigter Küchen-
crews erheblich erleichtern und anspruchsvolle Genießer 
begeistern. 

Ihre Vorteile 
 ¬ Einfache und schnelle Verarbeitung bzw. Anwendung –  

dadurch wertvolle Arbeitszeit-Ersparnis

 ¬ Gut portionierbar

 ¬ Hohe Lebensmittelsicherheit

 ¬ Regionale Produkte und Anbieter bis hin zu nationalen &  
internationalen Markenprodukten

Österreich-Anteil am  
Convenience- 

Produkt-Sortiment*

Warengruppen

Antipasti

Toppings, Saucen 
& Salatdressings

Mehlspeisen und Teige 

Frische Fertiggerichte und 
frische Teigwaren

Gekühlte Kartoffelprodukte

Pflanzliche Produkte

19,74 %

HOCHWERTIGE CONVENIENCE
FÜR IHREN VORTEIL

* Wertschöpfung in Österreich, bedeutet 
nicht zwangsläufig dass die Rohware zur 
Gänze aus Österreich stammt.
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Produktbeispiel
• Bio-Tofu natur 1 kg
• Bio-Tofu geräuchert 500 gr

Produktbeispiel 
• Bio-Tofu geräuchert 250 gr
• Bio-Tofu natur 250 gr

Produktbeispiel 
• Getrocknete  Tomaten in  

Kräuteröl 1,2 kg
• Pommes Frites 10mm 5 kg
• Pommes Frites 7mm 5 kg

Produktbeispiel 
• Beilagenkartoffeln  

20/30 2kg
• Beilagenkartoffeln  

30/40 2 kg

Ihre Markenvorteile 
• Markenqualität zu  

günstigeren Preisen
• Hohe Warenverfüg- 

barkeit
• Gleichbleibend hohe 

Qualitäten

Ihre Markenvorteile 
• Ausschließlich öster-

reichische Produkte 
(Produktion & Herkunft 
des Rohstoffs)

• Nachhaltigkeit hat 
oberste Priorität

• Herkunft der Produkte 
bis zum Ursprung nach-
vollziehbar

Ihre Markenvorteile 
• Ausschließlich öster-

reichische biologische 
Produkte (Produktion & 
Herkunft des Rohstoffs)

• Alle Produkte sind 
CO2-klimaneutral

Ihre Markenvorteile 
• Hohe Warenverfüg- 

barkeit
• Günstige Preise für 

Produkte mit guter & 
konstanter Qualität

5,61 %

Eigenmarken- 
Anteil am gesamten 
Convenience-Sortiment
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TIEFKÜHL-PRODUKTE 
FÜR JEDEN ANLASS
Personalsparend und unkompliziert zuzubereiten, ge-
schmacklich hochwertig und garantiert gelingsicher: Es  
gibt viele gute Gründe, um in der Küche auf qualitäts-
volle, Ressourcen-sparende tiefgekühlte Produkte zu 
setzen. Und mit Österreichs größtem Tiefkühl-Sortiment 

bieten wir Ihnen bei Transgourmet eine außergewöhnlich 
facettenreiche und besonders innovative Auswahl an re-
gionalen und überregionalen Tiefkühl-Spezialitäten für 
jeden Bedarf und jeden Geschmack. 

Ihre Vorteile 
 ¬ Breitestes Tiefkühl-Sortiment im österreichischen Großhandel

 ¬ Regionale Produkte und Anbieter bis hin zu nationalen & internationalen  
Markenprodukten

 ¬ Lange Haltbarkeiten und wenig bis keine Verluste an Aromen  
und Mikronährstoffen

 ¬ Aussehen und Farbe bleiben durch moderne Gefrierverfahren optimal erhalten

 ¬ Kein Zusatz von Konservierungsstoffen zur Haltbarmachung

Österreich-Anteil  
am Tiefkühl-Sortiment*

ca. 20 %

Warengruppen

Speiseeis

TK Mehlspeisen & Desserts

TK Obst & Gemüse 

TK Kartoffelprodukte

TK Fertiggerichte

TK Aufbackwaren

* Wertschöpfung in Österreich, bedeutet 
nicht zwangsläufig dass die Rohware zur 
Gänze aus Österreich stammt.

26,11 %
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Ihre Markenvorteile 
• Ausschließlich öster-

reichische Produkte 
(Produktion & Herkunft 
des Rohstoffs)

• Herstellung in einer  
Manufaktur

• Nachhaltigkeit hat 
oberste Priorität

• Herkunft der Produkte  
bis zum Ursprung nach-
vollziehbar

Ihre Markenvorteile 

Ihre Markenvorteile 
• Markenqualität zu  

günstigeren Preisen
• Gleichbleibende  

Qualitäten
• Hohe Warenverfügbarkeit
• Sortimentsvielfalt

Ihre Markenvorteile 
• Über 70 Economy  

Produkte quer durch alle 
TK-Warengruppen

• Bedarfsdeckung an gas-
tronomischen „Grund-
produkten“ (von Obst & 
Gemüse über Fleisch bis 
hin zu Fertiggerichten & 
Mehlspeisen)

• Hohe Warenverfügbarkeit
• Günstige Preise für 

Produkte mit guter & 
konstanter Qualität

Eigenmarken- 
Anteil am gesamten 
Sortiment

Produktbeispiel
• Bio-Baguette TK 2 x 250 gr
• Bio-Dinkelwurzn TK 2 x 250 gr
• Bio-Ciabatta groß TK 2 x 320 gr

Produktbeispiel
• Bio-Pommes TK 2,5 kg
• Bio-Vanille Eis 5 l
• Bio-Brötchen Mischkarton  

4 fach, TK 120 x 62,5 kg

Produktbeispiel 
• Eis 5l-Wannen (Sorten: Schoko,  

Vanille, Erdbeer, Haselnuss,  
Stracciatella)

• Burger Buns (Sorten: Brioche,  
Dinkel, Roggen)

• Tortelloni (Sorten: Spinat/ 
Ricotta, 4 Käse)

Produktbeispiel 
• Semmel halb gebacken  

TK 100 x 70 gr
• Schokokuchen Schnitte  

TK 24x94 gr
• Pilzmischung Gastro  

TK 5 kg

16,18 %

BIO
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TROCKENSORTIMENT 
FÜR JEDEN BEDARF
Alltägliche Basis oder i-Tüpfelchen einer facettenreichen, 
zeitgemäßen Kulinarik: Trockensortiments-Produkte sind 
aus keiner Küche wegzudenken, und bei Transgourmet 
bieten wir Ihnen mit rund 8.300 Artikeln – davon rund 

600 in Bio-Qualität – ein prompt verfügbares und extrem 
umfangreiches Sortiment, das von Grundnahrungsmitteln 
wie Mehl oder Zucker bis zu hochwertigen Ölen, Pasta- 
spezialitäten und Knabbergebäck reicht. 

Ihre Vorteile 
 ¬ Ein ideales Preis-Leistungs-Verhältnis: vom Preiseinstieg (rund 100 Economy-Artikel, 

ideal für Großverbraucher) über Transgourmet Quality bis zum Premiumprodukt

 ¬ Von A wie Aceto Balsamico bis Z wie Zucker viele verschiedene Marken und Hersteller,  
so beispielsweise 60 Olivenöle aus Spanien, Italien, Griechenland und Kroatien

 ¬ Eine Reisauswahl von 100 Artikeln –  
vom klassischen Langkornreis bis zum  
ausgefallenen schwarzen Venere-Reis.

Warengruppen

Süßwaren und  
Knabbergebäck 

Zucker, Mehl, Backwaren

Öle, Frittierfett, Essige

Gewürze, Salz, Konserven

Teigwaren, Reis

Ketchup, Senf, Mayonnaise

Cerealien, Müsli, Honig,  
Konfitüre

Backartikel, Trockenfrüchte 

Suppen, Soßen, Fixprodukte

Schokolade, Waffeln, Kekse

Österreich-Anteil am  
Trockensortiment*

* Wertschöpfung in Österreich, bedeutet
nicht zwangsläufig dass die Rohware zur
Gänze aus Österreich stammt.

24,69 %
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Produktbeispiel 
• Safranfäden Kat.I 5 gr
• USA Wildreis 2,5 kg
• Himalaya Basmatireis 2,5 kg

Produktbeispiel
• Bio-Pasta 500 gr, Fusilloni
• Bio-Basmatireis Natur 5 kg
• Bio-Kürbiskernöl nativ 500 ml

Produktbeispiel 
• Bio-Ahornsirup Grad C 375 ml
• Bio-Konfitüre Sort. F45 %  

100 x 20 gr
• Bio Langkornreis parboiled 5 kg

Produktbeispiel 
• Frittierfett 20 l
• Wildpreiselbeeren F60 %  

5kg
• Walnusshälften 1 kg

Produktbeispiel 
• Tafelöl 10 l
• Gemüsemais 3/1
• Semmelbrösel 10 kg

Ihre Markenvorteile 
• Wirtschaftlich relevante 

Produkte des täglichen 
Gebrauchs mit gesicher-
ter Profiqualität

Ihre Markenvorteile 
• Gesicherte Bioqualität
• Garantierte Verfügbar-

keit
• Bezahlbare Profiqualität 

Ihre Markenvorteile 
• Nachhaltige, regions-

bezogene Produkte
• Höchste Nachhaltigkeits-

ziele mit spürbarem  
Mehrwert

Ihre Markenvorteile 
• Erlesene Premium-

produkte mit höchster 
Qualität

Ihre Markenvorteile 
• Konstante und gesicher-

te Qualität
• Innovative und umfas-

sende Produktauswahl
• Vergleichbar mit  

Markenqualität zum 
besseren Preis

Eigenmarken- 
Anteil am gesamten 
Sortiment

BIO

5,30%
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ECHTE KLASSE 
IN DER TASSE
Eine dampfend heiße Tasse Tee, herrlich aromatischer 
Espresso oder ein mollig-süßer Kakao? Wonach auch im-
mer Ihren Gästen oder Mitarbeitern in Sachen Heißge-
tränke der Sinn steht: Bei Transgourmet bieten wir Ihnen 
mit mehr als 220 Kaffee-Produkten – allen voran unsere 

hauseigenen JAVA Qualitätskaffee-Spezialitäten inklusive 
Beigaben und Zubehör –, 300 verschiedenen Tee-Arti-
keln und 40 Kakaoprodukten ein Sortiment, das keine 
Wünsche offenlässt.

Ihre Vorteile 
 ¬ Kaffee von JAVA aus der hauseigenen Rösterei        

in Bruck an der Mur als ganze Bohne oder gemahlen

 ¬ Großes Sortiment an biologischen und  
nachhaltigen Produkten

 ¬ JAVA Kaffee auch in Kapseln erhältlich

Eigenmarken- 
Anteil an der 

Warengruppe Kaffe

Warengruppen

Kaffee

Tee 

Kakao

16,67 %
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GENUSS IST
UNSER KAFFEE  
Bei JAVA Kaffee trifft höchste Qualität auf Leidenschaft 
für feinsten Geschmack, produziert in unserer hauseige-
nen Rösterei in Bruck an der Mur. Neben einzigartiger 
Kaffeekultur sowie dem hochwertigen Markenauftritt ist 
auch der 360°-Kundenservice alles andere als gewöhnlich. 

Ihre Vorteile 
 ¬ Exklusiv für die Gastronomie

 ¬ Sorgfältige Trommelröstung in der  
hauseigenen JAVAREI in Bruck an der Mur

 ¬ Passende JAVA Kaffeebeigaben  
(Zuckersticks, Kaffeesahne, Kekse, etc.)

 ¬ Abgestimmtes Merchandising-Konzept und  
passendes Kaffeeporzellan 

 ¬ Persönliche Betreuung durch hoch qualifizierte Baristas

 ¬ Schulungen für Sie und Ihre Mitarbeiter

 ¬ Beratung zur Auswahl sowie Finanzierung Ihrer perfekten Kaffeemaschine

 ¬ Flexibel durch Zustellung im Rahmen der Transgourmet-Liefertour

JAVA

PREMIUMKAFFEE EXKLUSIV  
FÜR DIE GASTRONOMIE

TROMMELRÖSTUNG

DIE PERFEKTE MASCHINE

360°
BETREUUNG

JAVA  
Classic

JAVA  
Basic

JAVA  
Premium
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(W)EINSAME SPITZE 
VOLLE WEINKOMPETENZ
Mit dem größten Weinsortiment Österreichs – dar-
unter zahlreiche exklusive Winzervertretungen – bringt 
Transgourmet Trinkwerk große Tropfen arrivierter Winzer 
ebenso wie ausgewählte Weine aufstrebender Jungwinzer 
direkt zu Ihnen. Ob elegante Speisenbegleiter, trinkfreu-
dige Allrounder oder prickelnde Highlights für besondere  

Genussmomente: Entdecken Sie das ganze Spektrum un-
seres 3.500 Weine und 550 Schaumweine umfassenden 
Sortiments und lassen Sie sich von unseren Trinkwerk-
Weinexperten kompetent und auf Augenhöhe beraten 
und begleiten. 

Ihre Vorteile 
 ¬ Diplomierte Sommeliers an allen Transgourmet-Standorten

 ¬ Eigener Getränke-Außendienst aus diplomierten Sommeliers  
sowie eigener Telefonverkauf

 ¬ 600 verschiedene Bioweine & eine große Auswahl an Naturweinen

 ¬ Große Auswahl an gereiften Weinen und Raritäten

 ¬ Exklusive Sonderfüllungen nur für die Gastronomie

 ¬ Tischweinkarten-Service

 ¬ Weinkühlschrank-Leihservice

 ¬ Gläserverleih

 ¬ Trinkwerk Akademie Österreich-Anteil  
am Wein- und 

Schaumwein Sortiment*
72,27 %

Warengruppen

Österreichischer Wein

Internationaler Wein Champagner

Schaumwein

* Trauben aus Österreich und produziert in 
Österreich

64,89 %
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REIF FÜR GROSSE MOMENTE
Gereifte Weine
In unserem „Transgourmet Trinkwerk“-Sortiment finden 
Sie eine exklusive Auswahl an perfekt gereiften Late-Re-
lease-Weinen heimischer Top-Winzer, mit denen Sie aus-
gewiesene Weinkenner und -liebhaber garantiert über-
raschen und begeistern werden. Über 1.000 Weine sind 
„Nachhaltig Austria“ zertifiziert. 1.200 Weine sind für Ve-
ganer geeignet.

EINE ATTRAKTIVE ERGÄNZUNG

Weinraritäten
Ausgesuchte und limitierte Weinraritäten sind eine at-
traktive Ergänzung auf der Weinkarte. Trinkwerk hat einen 
sehr persönlichen Zugang zu den Top-Winzern Österreichs 
und zu den Négociant in Bordeaux. Deshalb können wir bei 
den Weinraritäten ein sehr breites Sortiment mit Jahr-
gangstiefe anbieten. Aktuell stehen fast 1.500 Weinrari-
täten mit unterschiedlichen Jahrgängen zur Verfügung.

TERROIRBETONT BY NATURE
Unsere Bio- und Naturweine
Ob bio-dynamisch, bio-organisch oder alternativ als Na-
tural oder Orange Wine ausgebaut – wir führen über 600 
Positionen naturgegebener Klasse in unserem „Transgour-
met Trinkwerk“-Sortiment.

Unter unserer Eigenmarke Transgourmet Vonatur erhalten 
Sie biologischen Prosecco vom Weingut Vini Tonon. 

Exklusive Auswahl

Unsere Exklusiv-Füllungen für Sie
Mit dem größten Weinsortiment Österreichs – darunter 
zahlreiche exklusive Weine – bringt Transgourmet Trink-
werk als kompetenter Partner die großen Weinerfolge  
arrivierter Winzer wie auch vielversprechender Jungwinzer 
direkt zu Ihnen.

Ein Auszug unserer Exklusiv-Produkte:
3269412 Wellanschitz Cuvée Hotta 0,75 l

3211869 Wellanschitz W.pur 0,75 l

3354487 J.Heinrich 50.50 0,75 l

3246311 Huber Weißburgunder vom Kalk 0,75 l

3475993 Högl Grüner Veltliner Smaragd

 Spitzer Graben 0,75 l

3360880  Rebenspiel Grüner Veltliner Sekt Brut 0,75 l

3473485 Rebenspiel Rosé Brut 0,75 l

1877638  Wieder Zweigelt Glimmerschiefer 0,75 l

3237864  Wieder Blaufränkisch Glimmerschiefer 0,75 l

1715515 I love Heideboden Range 0,75 l

1721901 My Italy Frizzante 0,75 l

1860162 My Italy Prosecco Frizzante DOC 0,75 l

Unser gesamtes Wein- und Schaum-
wein-Sortiment finden Sie in unserer 
aktuellen „Kollektion Wein und Schaum-
wein“
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DAS GROSSE BRAU-WOW
AUS HOPFEN UND MALZ
Von Klassikern starker Biermarken wie Egger Bier, 
Stiegl, Hirter, Eggenberger oder Ottakringer bis zu 
Craft-Beer-Spezialitäten kleiner Handwerksbrauereien: 
Bei Transgourmet bieten wir Ihnen ein umfangreiches 

Best-of österreichischer und internationaler Brau-
kunst – selbstverständlich in allen gängigen (Mehrweg-)
Gebindearten.

Ihre Vorteile 
 ¬ Handwerks-Bier als geschmackvolle Alternative und Ergänzung

 ¬ Österreichweites Angebot an regionalen Bier-Spezialitäten

 ¬ Komplette Ausstattung  – von passenden Biergläsern bis zu Werbematerialien 

 ¬ Schanktechnik von Planung, Montage und Service von klassischen  
Bierzapfanlagen bis hin zu umfangreichen Computerschanksystemen

 ¬ Tisch-Bierkarten als Anregung und  
zusätzlicher Umsatzbringer

Österreich-Anteil  
am Bier-Sortiment*

80 %

Warengruppen

Flaschen-Bier

Dosen-Bier

Fass-Bier

* Wertschöpfung in Österreich, bedeutet 
nicht zwangsläufig dass die Rohware zur 
Gänze aus Österreich stammt.

80 %
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BAR-SPIRITUOSEN 
VON WELT
Als einer der führenden Gastronomiespezialisten zählt 
Transgourmet Trinkwerk im Spirituosenbereich kleine 
Handwerks-Destillerien ebenso zu seinen Partnern wie in-
ternationale Größen der Branche. Tauchen Sie in unser über 
1.600 Positionen starkes Sortiment an Spitzen-Spirits ein 

und nutzen Sie die Möglichkeit, sich von unseren Mitarbei-
tern professionell und persönlich bei der Erstellung Ihrer 
persönlichen Bar-Hitliste beraten zu lassen.

Ihre Vorteile 
 ¬ 1.600 verschiedene Spirituosen

 ¬ Davon 230 verschiedene Gins

 ¬ Davon 140 verschiedene nationale und internationale Rume

 ¬ Davon 100 Spirituosen in der Großflasche bis zu 6 Liter

 ¬ Davon 50 verschiedene Spirituosen im Großgebinde  
(wie z. B. Container oder Fass)

Österreich-Anteil  
am Spirituosen-

Sortiment*

Warengruppen

Kräuter- und Bittergetränke

Liköre & Schnäpse

Premixers

Punsch, Rum & Jagatee

Whisky, Wodka & Gin

Weinbrand, Cognac & Brandy

* Wertschöpfung in Österreich, bedeutet 
nicht zwangsläufig dass die Rohware zur 
Gänze aus Österreich stammt.

31,05 %
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TRINKVERGNÜGEN
MIT NULL PROMILLE
Was Teemixgetränke, Tonics, Natural Limos, Flavored 
Waters & Co. gemeinsam haben? Sie punkten sowohl 
als erfrischende Durstlöscher zwischendurch als auch als 
alkoholfreie Foodpairing-Stars oder in Mocktails – und 
sind auf zeitgemäßen Restaurant- und Barkarten jetzt 
und auch in Zukunft Pflicht. Dementsprechend umfas-

send und up-to-date ist auch unser Transgourmet Trink-
werk-Sortiment an Limonaden, Sirupen und Säften, in 
dem sich neben Kreationen innovativer, kleiner Getränke 
Start-Ups auch laufend neue, spannende Produkte etab-
lierter Marktgrößen tummeln.

Ihre Vorteile 
 ¬ 1.300 verschiedene alkoholfreie Getränke

 ¬ 360 Getränke im Mehrweggebinde

 ¬ 400 verschiedene Getränke in der Tischflasche

 ¬ 85 verschiedene Tonic & Co

 ¬ 60 verschiedene Getränke für die Schankanlage -  
Bag in Box und Container

 ¬ 174 alkoholfreie Getränke in Bio Qualität
Österreich-Anteil am  

alkoholfreie Getränke-
Sortiment* 66,16 %

Warengruppen

Sirupe

Energy Drinks

Wasser

Limonade & Fruchtsaft

Direktsäfte aus  
der Kühlung

Eistee

* Wertschöpfung in Österreich, bedeutet 
nicht zwangsläufig dass die Rohware zur 
Gänze aus Österreich stammt.
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Ob klassich Himbeer, Ananas oder Maracuja –an den 
fruchtigen Geschmack erinnern wir uns immer gern!
Jetzt erlebt die Kultmarke ein echtes Revival – und er-
obert im Sortiment von Transgourmet Trinkwerk, dem 
Getränkefachgroßhandel von Transgourmet, die österrei-
chische Gastronomie. Nicht nur mit den klassischen Sor-
ten wie Ananas, Maracuja und Himbeer macht Keli für Sie 

die Retro„welle“. Neue Sorten wie Pfirsich, eine fruchtige 
Saftauswahl sowie die zuckerfreien Sorten ergänzen das 
Sortiment. Dazu kommen noch die stilechten Keli Glä-
ser und das „Bag in Box“-System sowie unsere Pre- und 
Post-Mix-Container, mit denen wir den Klassiker für Sie 
schanktauglich machen. 

Tischaufsteller in vielen Varianten für Keli Neuheiten oder 
Klassiker sind im Transgourmet Markt erhältlich!

Das gesamte Keli-Sortiment 
finden Sie hier:

Ihre Vorteile 
 ¬ Hergestellt in Österreich

 ¬ Große Produktpalette für jeden gastronomischen Einsatzbereich:   

•  0,33 Liter Glasflasche 
•  1 Liter Glasflasche 
•  0,5 Liter PET Flaschen 
•  Bag in Box-Produkte  
•  Schankcontainer für Pre- und Postmix 
•  Keli Gläser mit 0,33l und 0,5l Füllvermögen

DER KLASSIKER KELI  

WIE EH UND JE!
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NON FOOD-SORTIMENT 
AM PULS DER ZEIT 
Ob Sie mit einem festlich gedeckten Tisch bei Ihren  
Gästen punkten wollen, für Outdoor-Events Einweg-
geschirr benötigen oder Ihre Mitarbeiter modern und 
funktional einkleiden möchten: Mit einem stetig wach-
senden Sortiment von aktuell rund 5.500 Deko-, Table-
ware- und Berufsbekleidungs-Artikeln finden Sie bei  
Transgourmet eine hochwertige und auf die Bedürfnis-
se in der Gastronomie genau zugeschnittene Auswahl an 
Produkten.

Wie in der Mode gibt es auch im Bereich Glas und Por-
zellan Trends, die sich laufend ändern. Es muss nicht nur 
praktisch, sondern auch schön sein, das Auge isst schließ-
lich mit und das beginnt beim gedeckten Tisch.
Im Bereich Non Food bieten wir alles, von Verpa-
ckungsmöglichkeiten bis zur Reinigung: Saisonale De-
koration, Berufsbekleidung, Servietten und Kerzen,  
Hygieneartikel, Büroartikel und vieles mehr.

Ihre Vorteile 
 ¬ Logoservice mit Gläsergravur, Stickservice und personalisierter Tischkultur

 ¬ Große Auswahl an biologischen Reinigungsmitteln 

 ¬ Reichhaltiges Sortiment an nachhaltigen  
Alternativen zu Plastik-Verpackungen

Österreich-Anteil am  
Non-Food-Sortiment*

3,5%

Warengruppen

Geschirr, Bar & Service

Porzellan, Besteck & Tisch 

Wäsche- & Textilpflege, 
Bekleidung

Körperpflege

Papier, Reinigung & Hygiene

Tischkultur & Dekoration

Elektrogeräte Haushalt & 
Garten

Küche, Catering & Buffet

Kaffee-, Tee- & Eis-Zubehör

Bürowaren, Werbemittel & 
Bücher

Einwegartikel & Verpackung

* Wertschöpfung in Österreich, bedeutet 
nicht zwangsläufig dass die Rohware zur 
Gänze aus Österreich stammt.
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Ihre Markenvorteile 
Qualität ist gleich oder sogar 
besser als vergleichbare  
Markenprodukte, Preis jedoch  
um 10 % günstiger

Ihre Markenvorteile 
Top Preis-Leistungs-Verhältnis 
mit sehr guter Qualität

Eigenmarken- 
Anteil am gesamten 
Sortiment

Produktbeispiel
• Quality Toilettenpapier
• Quality Brennpaste
• Quality Teelichter
• Quality Frischhaltefolie
• Quality Handschuhe

Produktbeispiel 
• Economy Servietten
• Economy Küchenrolle
• Economy Müllsack
• Economy Geschirrspülmittel

1,2%
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EXQUISITES
FÜR DIE GASTRONOMIE
Transgourmet Cook ist Österreichs führender Premi-
um-Foodservice-Partner speziell für die gehobene Gas-
tronomie und anspruchsvolle Küchenprofis, die ihre 
kulinarischen Philosophien mit Lebensmitteln von außer-
gewöhnlicher Qualität umsetzen möchten.

Neben der exklusiven Auswahl an regionalen sowie inter-
nationalen Premium-Produkten überzeugt Transgourmet 
Cook auch mit Expertise sowie engagierter Beratung auf 
Augenöhen.

Ihre Vorteile 
 ¬ Österreichweit einzigartiges Premium-Sortiment speziell für die Gastronomie

 ¬ Exzellente nationale und internationale Raritäten von Top-Qualität

 ¬ Cook’s Table – exklusives, österreichweites Branchenevent um Kunden über   
Neuigkeiten und Sortiments-Highlights im genussvollen Rahmen zu inspirieren. 

 ¬ Cook-Studio: Schauküche mit Profiköchen in allen Transgourmet-Märkten

 ¬ Transgourmet Cook KOST AMOI: Monatliche Verkostungs-Tage       
in den Transgourmet Märkten zu bestimmten Themen

 ¬ Transgourmet Cook-Bestellservice: persönliche Beratung auch per Telefon

 ¬ Webshop mit Mehrwert: detaillierte Produktinfos, Rezepte u. v. m.

Warengruppen

Sie finden unser über 3.000 Premium-Produkte umfassendes Sortiment 
quer durch alle Warengruppen. Für mehr Informationen zu den Artikeln 
kontaktieren Sie gerne einen unserer Transogurmet-Cook Fachberater oder 
fragen Sie Ihren Cook-Studioleiter in Ihrem Transgourmet Markt. 

Zudem erkennen Sie Cook-Artikel in unseren Märkten anhand der gelben 
Preis-Auszeichnung.
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QR-Code scannen und durch  
das Cook Look Book blättern.

»BEI TRANSGOURMET 
COOK VERSTEHEN WIR 

KOCHEN ALS EINE 
BESONDERE KUNST. MIT 

AUSSERGEWÖHNLICHEN 
PRODUKTEN VON 

ÜBERRAGENDER 
QUALITÄT GEBEN WIR 
IHNEN DAS RÜSTZEUG 

IN DIE HAND, UM 
DIESE KUNST AUF IHRE 

GANZ INDIVIDUELLE 
ART UND WEISE ZU 
ZELEBRIEREN UND 

WEITERZUENTWICKELN.«

STEFAN BUCZOLICH
GESCHÄFTSFELDLEITER
TRANSGOURMET COOK
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EINE VEVOLUTIONÄRE, 
NEUE PRODUKTWELT
Mit Transgourmet Plant-based bieten wir Ihnen einen 
breiten, qualitativ hochwertigen Warenkorb aus Eigen-
marken und Industriemarkenprodukten, mit denen Sie 
Ihr pflanzenbasiertes Speisenangebot für Veganer, Vege-
tarier, Flexitarier und alle, die bewusst und anspruchsvoll 
fleischlos genießen möchten, auf das nächste Level hieven 
können. 

Gepaart mit professioneller Beratung bei der ganzheit-
lichen Konzeptentwicklung und Kommunikation sowie 
inspirierenden Live-Events, unterstützen wir Sie mit 
Transgourmet Plant-based auf ganzer Linie dabei, nach-
haltig anspruchsvolle Abwechslung auf Ihre Speisekarte 
zu bringen und in Ihrem Speisengebot geschmackvolle, 
zukunftsweisende Akzente zu setzen.

Fleisch & Fisch  
Alternativen

Verarbeitetes Gemüse

Convenience herzhaft & süß

Molkereiproduktalternativen

Suppen, Soßen  
& Reisprodukte

 Teigwaren, beilagen  
& Suppeneinlagen

Brotaufstriche

Backwaren,  
frisch & tiefgekühlt

Backzutaten,  
Getreide & Cerealien

 Nüssen, Kerne, Samen  
& Trockenobst

Hülsenfrüchte

Gemüse-Konserven

Kartoffelprodukte vegan

Saucen, Dressings & Dips

Essige & Öle

Süßwaren & pikante Snacks

Fruchtsäfte

Wein & Schaumwein

Warengruppen

Das Sortiment von Transgourmet Plant-based umfasst rund 1.000 Artikel, 
die in einem eigenen Online-Katalog zusammengefasst und  
im Transgourmet-Webshop ausgelobt werden.
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Ihre Vorteile 
 ¬ Mit unserer Konzeptmarke Transgourmet Plant-based unterstützen wir Sie dabei,  

diese Chance für sich zu nutzen und erfolgreich neue Kunden zu bedienen.

 ¬ Derzeit ca. 1.000 Artikel umfassender Warenkorb aus hochwertigen Eigenmarken-  
und Industrieprodukten mit eigenem Webshop-Katalog.

 ¬ Gepaart mit professioneller Beratung, Rezeptideen sowie inspirierenden Live-Events, 
unterstützen wir Sie dabei zukunftsweisende Akzente zu setzen.

 ¬ Eigenmarken-Produkte sind mit Transgourmet-internen Qualität-Siegel  
gekennzeichnet.

In unserem Transgourmet 
Plant-based Folder präsen-
tieren wir Ihnen mehr als 
100 vegane Lead-Artikel. 
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Transgourmet Österreich

transgourmet.oesterreich

+43 5 0744
office@transgourmet.at
transgourmet.at

Transgourmet 

2345 Brunn am Gebirge, Johann-Steinböck-Straße 13  •  8055 Graz/Seiersberg-Pirka, Maria-Pfeiffer-Straße 10 

 5071 Salzburg/Wals, Gewerbehofstraße 5  •  6858 Schwarzach, Gutenbergstraße 1a

8724 Spielberg, Triester Straße 29  •  4050 Traun, Egger-Lienz-Straße 15  •  9500 Villach, Triglavstraße 75

4600 Wels, Wiesenstraße 60  •  1220 Wien, Sverigestraße 11  •  5751 Zell am See/Maishofen, Mühlenweg 22 

3500 Krems, An der Schütt 37

Transgourmet Cash&Carry 

8600 Bruck an der Mur, Bienensteinstraße 3  •  8020 Graz Zentrum, Hans-Resel-Gasse 27a

8330 Feldbach, Franz-Josef-Straße 10  •  7400 Oberwart, Industriestraße 40


